
 

Zur Vorspeise 
 

Beef Tatar vom Weinviertler Jungrind  15,60 C, M 
 
 

Balsamico Schnecke vom Gugumuck auf Pflücksalat 15,80 R, O 
 
 

Rohschinken vom Hirsch mit Gemüse Antipasti  15,90 M, O 
 
 

Aus der Suppenküche 
 

Rindssuppe mit Bio- Leberknödel oder hausgemachten Frittaten  5,80 A, C, G, L 
 
 

Alt Wiener Erdäpfel Suppe   6,80  L, A 
Auf Wunsch mit oder ohne Speck 

 
 

Dorf-Wirt Schmankerl 
 

Kärtner Kasnudeln mit grünem Salat 14,80 A, L, O, M 
 
 

Boeuf Bourguignon mit Buttererdäpfeln  26,30 A, L, G, O 
Diesem Klassiker aus Burgund haben wir viel Zeit, bestes Rindfleisch aus dem Tullnerfeld, 

Pinot Noir aus Klosterneuburg sowie Unterlaaer Wurzelwerk gegönnt. 
 
 

Gekochtes Schulterscherzel von der Kalbin mit Schnittlachsauce  
und Apfelkren, dazu Rösterdäpfeln 24,80  A, C, G, L, O   

 
 

Gebratenes Waldviertler Karpfenfilet mit Orangen-Fenchel  
und Rosmarinerdäpfel 23,80 A, G  

 
 

Fleischlos Glücklich  
 

Rote Rüben Risotto mit Blattsalat  16,80  G, A, O, L, M  
 
 

Vegane rote Linsen Mango Tascherl mit Olivenöl,  
dazu Blattsalat  17,20  A, L  

 
 

Im Pfandl g’röstete Semmelknödel mit Ei, dazu Blattsalat 13,20 
(auf Wunsch auch mit Speck + 2,00) A, C, G; M  



 

 

Traditionelle Wirtshaus Speisen 
 
 

 Saftiges Schweinsbrat’l frisch aus dem Ofen mit Semmelknödel  
dazu Sauerkraut oder saisonalen Salat  17,50  A, C, G, L 

(bis er aufgegessen ist) 
 
 
 

Zwiebelrostbraten vom Beiried  
rosa gebraten mit Braterdäpfeln 26,20 A, L 

 
 
 

Traditionelles Rindsgulasch vom Bio-Wadschunken  13,90 L, A  
 
 
 

Gebackenes Steirerhuhn mit Erdäpfelsalat  18,20 A, C, O 
 
 
 

Wiener Schnitzel vom Strohschwein mit saisonalem Salat  16,70  A, C, O  
 
 
 

Cordon Bleu vom Schwein mit Bauernschinken und Emmentaler, 
dazu Pommes Frites  17,50  A, C, G 

 
 
 

Gebackene Leber vom Jungschwein mit saisonalem Salat  15,50  A, C, O  
 
 
 

Gebackenes Hühnerschnitzel mit Petersilienerdäpfel  17,40   A, C, O 
 
 
 
 

Sacherwürstl mit Senf und scharfem Kren  7,10 M 
oder im g’schmackigen Rindsgulaschsaft  8,20 M, L 

 
 
 

Lange Wilde (Debreziner)mit Senf und scharfem Kren  7,10 M 
oder im g’schmackigen Rindsgulaschsaft  8,20 M, L 

 
 
 

Alle Preise sind in Euro angegeben. 
  



 

Zum Abschluss 
 
 
 

Süßer Finks Maroni-Schnitte  4,90 A, C, G, F, H 
 
 

Schokoladenmousse mit Waldbeerragout 8,40  O, C, G 
 
 

Topfenstrudel  5,00 A, C, G 
 
 

Apfelstrudel mit Zimteis 7,10 A, C, G 
 
 

Palatschinken aus dem Pfandl mit Marillenmarmelade  6,10 A, C, G 
 
 

Böhmische Palatschinken gefüllt mit Powidl, 
dazu Zimt und frisches Schlagobers  7,10 A, C, G 

 
 
 

Käseteller der Bio Hofkäserei Deutschmann (Stmk)  12,70 H, G 
 
 

Eisspezialitäten vom Eisgreissler 
 
 

Feines Vanilleeis mit Kaffee und Schlagobers  7,80 F, G 
 
 

Variation vom Eis mit Schlagobers verfeinert  6,90 F, H, G 
 
 

Winter-Becher – Bratapfel-, Vanillekipferl- und  
Lebkucheneis mit Schlagobers verfeinert  7,80  A, C, G 

 
 

Amarena Coup - Haselnuss und Vanilleeis mit Amarenakirschen  
und Schlagobers verfeinert  7,80 F, H, G 

 
 

Palatschinken gefüllt mit Vanilleeis darüber Schokoladensauce und  
Mandelsplitter  7,80 A, C, F, G, H 

 
 

Alle Preise sind in Euro angegeben. 


